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Velkommen til

IOMMARIKKCIVIARINA

SRASIDE BISTHO

Mommark Marina byder i 2019 velkommen til vores “nye” spisested.
M| M Seaside Bistro & Cafe i rammerne som du kender den, dog nu
med et dbent, stgrre kgkken.

I 1gbet af seesonen 2019 vil vi lgbende preesentere nye retter fra rggeriet
o8 kgkkenet.

DE: Mommark Marina heisst Sie in 2019 herzlich willkommen in unserem ,neuen“ Lokal: M/M
Seaside Bistro, unter gleichen Konzept wie auch zuvor, nun allerdings mit einer grésseren, offenen
Kiche. Imm Laufe der Saison 2019 werden wir Ihnen laufend neue Gerichte aus der Kiiche sowie
unserer eigenen Riucherei prasentieren.

Vi beder vores geester om talmodighed!
DE: Wir bitten unsere Gaste um Geduld!

Vores kgkken kan til tider veere under pres, hvis der dog imod
forventning skulle vaere mere end 45 minutters ventetid - giver vi pa

huset en omgang drikkevarer til bordet (giv venligst personalet besked).
DE: Unsere Kiche kann manchmal unter Druck stehen, sollte die Wartezeit jedoch langer als 45
Minuten sein - wir geben dem Haus ein Getrank am Tisch (bitte informieren Sie das Personal).

For at undga ungdig ventetid, opfordrer vi vores geester til ikke at

bestille mere end 3 forskellige enheder fra, menukortet.
DE: Um unnoétiges Warten zu vermeiden, empfehlen wir unseren Gasten, nicht mehr als 3
verschiedene Einheiten aus der Speisekarte zu bestellen.

Hold pa mere end 10 geester opfordrer vi samtidig til at bestille Deres
mad pé forhand, s ville maden kunne blive serveret umiddelbart efter

der er serveret drikkevarer.
DE: Gruppen mehr als 10 Géste - Wir empfehlen Ihnen, Ihr Essen im Voraus zu bestellen, damit das
Essen sofort nach dem Servieren der Getréanke serviert werden kann.

Vi ser frem til at servere for Dem.
DE: Wir freuen uns darauf, Sie zu bedienen.

Glaed dig & velbekomme!

De bedste hilsner
Teamet p4 Mommark Marina



\
\ Hele Dagen A

N (Ganzeni‘ag) V.
Marina Salat, StOr .....cccceeeerescesenciins Ceccesessessessessrsessessessesseses KI' 110,-
Mix af quinoa, bulgur, sorte bgnner, krydderier og grgnt
Kanon vegetarret m hjemmelavet friskost (hvis dette gnskes), vendt i krydret olie-
dressing, petit tomat, hummus hertil tacobrgd.

Tilkgb af Paneret Fisk €ller KYIIING .ccceecsecscescssessessescssessessessescsse TRE 30,-
DE: Ein gemischter Salat mit Quinoa, Bulgur, schwarzen Bohnen, Krautern und Gemise

Leckeres vegetarisches Gericht mit selbstgemachten frischen Kése (falls erwiinscht), Vinaigrette,
Kirschtomaten, Hummus sowie Tacobrot

Mit paniertem Fisch oder Hanchen

Blamusling/ Moule Frites m rustikke POMIMES .veeecsecsesecsesss KT 140,-
Mindst 500g hvidvins dampede blamuslinger, i hvidlgg, flade & gront, en opskrift
der er noget for sig, hertil rustikt brgd & Black Garlic Aioli.

DE: Gedampfte Muscheln, mit Weilwein, Knoblauch, Sahne und etwas Gemiuse. Kdstliches Rezept
mit rustikalem Brot, pommes & schwarzem Knoblauchs Aioli

Hjemmergget Rogget laks (Lachs aus eigener RAUChErei) cesessesese.. KT, 180,-
Kartoffelsalat, Marina Salat & handpillede rejer, toppet m citron & dild.
DE: Mit Kartoffelsalat, Marina Salat sowie handverlesene Krabben, mit Zitrone und Dill

Stjerneskud (SterNSCNNUDPDE ) ccscesescesescscesessesessssesessssescssesess KI' 1850,-
Bund af friskbagt rustikt brgd, vores klassiske hvide tartar sauce, romaine slides,
stegt tempura battered hvidfisk, dampet torskerilette m dild, stykke af vores rgget
laks, toppet m handpillede rejer, rogn, bade af citron, samt petit tomat.

Vaelg XL, m dobbelt Stegt fiSK eceeceeccecceccecccecceccencncceccencenceecee .t K. 30,-

DE: Auf Frisches brot, mit klassischer Tartarsauce, Romaine slides, frittiertem Fischfilet i Bierteig,
gedampftes Kabeljau Rillette mit Dill, ein Stiick Lachs aus eigener Ré&ucherei, handverlesene
Krabben, Rogen, dazu Zitrone und Kirschtomaten

Wahle XX mit dobbelt frittiertemn Fischfilet

FiSh N’ ChiPS ..ecececcccesescesescssescscesescssesessssescssesessssessssesessesess KI'v 180,-

& Tempura battered hvidfisk, rustikke pommes, bade af citron, tartar sauce & slaw.
DE: 2 frittierte Fischfilet im Bierteig, rustikale Pommes Frites, dazu Zitrone, Tartarsauce und
Coleslaw

Soft-Shell Tacos x2

Veaelg: Paneret Fisk €ller KYIIING cecceccccecccecccecccccccccccccccccscceccces K. 135,-
Handlavede tacobrgd. Hertil hvid bbg-sauce (kylling)/ tartar sauce (fisk), slaw,
toppet m lime, hertil majskolbe & Marina Salat.

DE: Auswahl: mit paniertem Fischfilet oder Hanchen

Selbstgemachtes Tacobrot, mit weisser Barbecuesauce (Hanchen) / Tartarsauce (Fisch), Coleslaw,
dazu Maiskolben, Marina Salat und Lime

PariserBﬂf (Hacksteak)..........0................0.........................0. kr. 140’-
200g hakkebgf af Aberdeen Black Angus, toppet m frisk peberrod, kapers, syltede
rgdbeder & seggeblomme. Serveret pa ristet rustik brgd.

valg XL, m d.Obbe].t b@f '........'............0...'........'................'....+kr. 30’-
DE: Danischer Klassiker: 200g Aberdeen Black Angus Hacksteak, getoppt mit frischem Meeretich,

Kapern, roten Beeten, und rohem Eigelb. Angerichtet auf frischem Schwarzbrot
Wahle XXL mit doppeltem Hacksteak



Hele Dagen
(Ganzen Tag)

oL dowias

kr. 145 ,- inkl valgfri side

Alle burgere serveres i ristet brioche bolle toppet m sorte sesamfrg.

Smurt m Hjemmelavede dressinger. Frisk romaineslide, tomat & 1gg.
DE: Alle Burger werden im getoasteten Briochebrdétchen mit schwarzem Sesam serviert, dazu
hausgemachte Saucen, frischem Romainesalat, Tomaten und Zwiebeln

Okse (Rind)
af stegt Aberdeen Black Angus oksekgd m bacon & rgget cheddar,
toppet m relish af grgnt

DE: Aberdeen Black Angus Rind mit Bacon und gerduchertem Cheddarkéase, dazu Gemuserelish

Vegetar (Vegetarisch)

af hjemmelavet bgnnebgf m urter & grgnt, smurt m hummus
(Veganer? Spgrg personalet)

DE: Selbstgemachter Bohnen-Paddy mit Krautern und Gemise, garniert mit Hummus
(Veganer? Bitte fragt unser Servicepersonal)

Kylling (Hanchen)
m 3 stegte paneret krydrede kyllinge stykker & rgget cheddar

DE: 3 panierte Hanchenstiicke mit Krédutern und gerduchertem Cheddarkase

Fisk (Fisch)
m stegt tempura hvidfisk, kapers & garneret m rejer
DE: frittiertes Fischfilet im Bierteig, mit Kapern und Krabben garniert

Valgfri sj :
BBQgG eizzzsgeﬂage nach Wahi), D! (Jetzb NEUD
00122123562 Karottensa.la,t) STR i O Gheboﬂe
Kart ’ Kift VOre polle
Sprede cmggffrllsgl;gét uas GLUTENFE?hen ans
M&Pina, S Salt’ Ghlt,enﬁ’eles btohen)
Rustikke p et (G Briocnedr
M ~OIMmes m Black Garlic AjoJ kr. +18°
ajskolber (Maiskolben) !

HYGGESKALE TIL BORDET

"mens vi venter” (Kleiner Starter)

kr. 30,- pr. stk.

Vealg imellem:
KartoffelChips m rgget havsalt
Rustikke Pommes m Black Garlic Aioli
Kyllinge Stykker 2 styk m Hvid BBQsauce
Vores Rustikke brgd m Blue-cheese smgr
Tacobrgd m Hummus



PLE

Hel fladfisk a la M|M i nye klseder (Ganze FIUNder)...ccceceeees.. kr. 175,-

Med smé friske kartofler, hertil hvid sovs m persille, rogn, tang og friske urter.
DE: Mit kleinen Kartoffeln, dazu PEtersiliensosse, Rogen, Algen und frische Krauter

M|M Stew - Jumbo Rejer (Eintopf mit Riesengarnelen)......... kr. 160,-
Jumbo rejer, majs, kartofler & grgnt - dampet i krydret sovs, m tacobrgd.

PS. Husk vadservietter.
DE: Riesengarnelen, Mais, Kartoffeln und Gemiuse - gedampft in wiirziger Sofde, mit Tacobrot

0ksesteak (Rinderstealk)..'...00...'...........00...'...00...'............0. kr‘ 165,-
Marineret 180g oksefilet, toppet m friske urter. Hertil blue-cheese smgr &
majskolbe péa siden. BBQ Gulerodssalat; af gulerod, couscous, friske majs & persille.

Serveret m enten rustikke pommes & Black Garlic Aioli eller vores kartoffelsalat.
DE: 180g mariniertes Rindersteak mit frischen Kréutern, dazu Blue-cheese-Butter und Maiskolben.
Serviert mit BBQ Karottensalat aus Karotten, Couscous, frsichem Mais und Petersilie. Wahlweise
mit rustikalen Pommes Frites mit schwarzem Knoblauchs Aioli oder unseren selbstgemachten
Kartoffelsalat

Modnet SvineKotelet m ben (Schweinskottelet am Knochen)eesesesses Kr. 160,-
250g+ af Grambogard Dyrevelfeerds-gris, glaced og stegt.

Hertil blue-cheese smgr & majskolbe pé& siden. BBQ Gulerodssalat; af gulerod,
couscous, friske majs & persille. Serveret m enten rustikke pommes & Black Garlic

Aioli eller vores kartoffelsalat.

DE: 2508 Grambogard Schwein aus artgerechter Haltung, glasiert und gebraten

Dazu Blue-cheese-Nutter und Maiskolben. Wahlweise mit rustikalen Pommes Frites mit schwarzem
Knoblauchs Aioli oder unseren selbstgemachten Kartoffelsalat

BORNERETTER op ti1 12 &

(KINDERGERICHTE vis zu 12 Jahren)

xr.65,-

Veelg imellem:
Fiske nuggets, Kyllinge stykker eller kogt wienerpglse

Hertil smé tomater, gulerodsstave & valgfri dip.
Veelg dertil: smé kartofler, majskolbe, rustikke pommes eller Marina Salat

(Wahle zwischen):
DE: Fischnuggets, Hinchen oder Wienerwiirstchen
Dazu kleine Tomaten, Karottenstdbchen & Dip nach Wahl
Wahle zuséatzlich aus: kleinen Kartoffeln, Maiskolben, rustikalen Pommes Frites oder Marina Salat



TIL DEN SODE TAND

N |

V.

DESSERTER:
(NACHTISCH])

Cookie m softice
M |M Havskum (Meeresschaum)
Lun Kanelsnegl-Skal m softice (Warmer Zimtstrudel mit Softeis)

1 YVORES KAGEMONTRIE:

(KUCHENAUSWAHIL)

Alle kager er inkl. softice
£fEblekage m karamel & vaffel crumble

(alle Kuchen sind inkl. Softeis)
(Apfelkuchen mit Karamel und Waffelkrokant)

Gulerodskage m mascarponecreme
(Karottenkuchen mit Mscarpone)

Drgmmekage m braendt kokus
(Traumkuchen mit gerdstetem Kokos)

0g der kommer lgbende nye til...




